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Spritziger Prosecco mit Holundersirup

***

Winterliche Blattsalate mit Balsamicodressing, Kirschtomaten, Parmaschinken, 

frisch gehobeltem Parmesan und warmen Pizzabrot

***

Tranchen vom gegrillten Schweinefi let auf leichter Pfeff errahmsoße, 

Pestotagliatelle und glasiertes Zucchini-Karottengemüse

***

Zimtparfait auf heißen Schattenmorellen

€ 26,90 pro Person

Festtagssuppe

Kräftige Rindfl eischsuppe mit Brätstrudel, Grießnockerl und Leberspätzle

***

Saftig gebratene Gänsekeule mit Natursosse, Reiberknödel und frischem Apfelblaukraut

***

Rahmiges Vanilleeis auf heißem Zwetschgenragout

€ 18,70 pro Person

Spritziger Prosecco mit Bratapfellikör

***

Cappuccino von der Maroni mit Trüff elschaum

***

Medaillons vom gegrillten Rinder- und Schweinefi let auf Steinpilzrahmsoße, 

mit hausgemachten Fingernudeln und frischem Broccoli

***

Mousse au Chocolat mit exotischen Früchten

€ 24,90 pro Person

Spritziger Prosecco mit Aperol

***

Steinpilzrahmsupperl mit Croutons

***

Gebratenes Zanderfi let auf Tomaten-Basilkumragout, 

mit hausgemachten, getrüff elten Taglierini und Blattsalat

***

Lauwarmer Birnenstrudel auf Vanillesabayon und Zimteis

€ 23,50 pro Person
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Spritziger Prosecco mit Cassis

***

Knackiger Feldsalat an lauwarmen Kartoff eldressing,  mit Kirschtomaten, hausgebeizten Lachs, 

gerösteten Pinienkernen und warmen Ciabattabrot

***

Saltimbocca vom Reh mit Parmaschinken und Salbei gefüllte, gegrillte  Rehmedaillons, 

auf Hagebuttensosse,  rahmigen Gratinkartoff el und Wirsingtascherl

***

Lauwarme Pfannkuchen mit Lebkucheneis, heißer Schokoladensosse, 

Schlagrahm und frischen Früchten

€ 29,90 pro Person

Spritziger Prosecco mit Lantenhammer Waldhimbeerlikör

***

Brätstrudelsuppe mit Gemüsestreifen

***

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust auf rotem Zwiebelconfi t, 

hausgemachten Fingernudeln und Mandelbroccoli

***

Lebkuchenmousse auf lauwarmen Zwetschgenragout

€ 24,50 pro Person

Spritziger Prosecco mit Grenadine

***

Feldsalat an Parmesandressing mit Parmaschinkenchips und Kräutercroutons

***

Saltimbocca vom Maishähnchen auf Kräuterrisotto und frischem Marktgemüse

***

Süße Schupfnudel mit Mohn, Honig, Vanilleeis und Schlagrahm

€ 24,50 pro Person

Gegrillte Zucchini- Auberginenschnitzel, überbacken mit Tomaten, frischem Basilikum und 

Mozzarella, auf Tomatensoße und rahmigen Gratinkartoff el

€ 24,50 pro Person

Gerne verwöhnen auch eine Vegetarische Pizza, 

oder aber eines unserer Nudelgerichte
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