Aperitif

Menu |

Menu Il

Menu Il

Menu IV

ArceVerde,

CY ’ )

Spritziger Prosecco mit Bratapfellikér
Spritziger Prosecco mit Aperol

Spritziger Prosecco mit Holundersirup
Spritziger Prosecco mit Waldhimbeerlik6r

>> Winterliche Blattsalate mit Balsamicodressing, Kirschtomaten,
Parmaschinken, frisch gehobelten Parmesan und warmen Ciabattabrot <<

>> Saftig gegrilltes Schweinefilet auf leichter SteinpilzrahmsoRe
mit Pestotagliarini und glasierten Zucchini-Karottengemiise <<

>> Rahmiges Lebkucheneis auf Zwetschgenragout und
warmen selbstgebackenen Waffeln <<

>> Krduterschaumsupperl mit gerdsteten Weilbrotwiirfeln <<

>> Saftig gebratene Gansebrust auf NatursoRe
mit Reiberknddel und frischem Apfelblaukraut <<

>> Hausgemachtes Mousse au Chocolate mit frischen Friichten <<

>> Cappuccino von der Maroni mit Triiffelschaum <<

>> Medaillons vom gegrillten Rinder- und Schweinefilet auf Steinpilz-
rahmsoRe mit hausgemachten Fingernudeln und frischem Broccoli <<

>> Duett vom hausgemachten Mousse au Chocolat,
mit exotischen Friichten <<

>> Steinpilzrahmsupperl mit Croutons <<

>> Gebratenes Zanderfilet auf Tomaten-Basilikumragout
mit hausgemachten, getriiffelten Tagliarini und winterlichen Blattsalaten <<

>> Lauwarme Pfannkuchen mit Lebkucheneis,
heiler Schokoladensofe, Schlagrahm und frischen Friichten <<

jeweils

€2,90

pro Person

€25,90

pro Person

€22,90

pro Person

€24,90

pro Person

€ 23,50

pro Person

Menu V - VI auf der Rickseite
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e Verdes

Menu V >> Knackiger Feldsalat an lauwarmen Kartoffeldressing mit Kirschtomaten, € 27,90
hausgebeizten Lachs, gerdsteten Pinienkernen und warmen Ciabattabrot << pro Person

>> Saltimbocca vom Reh mit Parmaschinken und gegrillten Rehmedaillons
gefiillt mit Salbei auf Hagebuttensof3e, hausgemachten Fingernudeln
und Wirsingtascher| <<

>> Lauwarmer Birnenstrudel auf Vanillesabayon und Zimteis <<

Menu VI >> Feldsalat an Parmesandressing mit Cherrytomaten, € 24,50
Parmaschinken und Krautercroutons << pro Person

>> Rosa gebratene Barbarieentenbrust
mit rahmigen Gratinkartoffel und Mandelbroccoli <<

>> SiiBe Schupfnudel mit Mohn, Honig, Vanilleeis und Schlagrahm <<

Menu Vil >> Klare Tomatenconsomme € 21,00
mit Basilikum-Quarknockerl und Gemiisewiirfel << pro Person

>> Geschmorter Kalbsrahmbraten in Birnenmostsol3e
mit Serviettenknddel und frischem Marktgemise <<

>> Hausgemachter Kaiserschmarrn
mit Zwetschgenrdster und rahmigen Vanilleeis <<

Menu VI >> Gegrillte Zucchini-Auberginenschnitzel iberbacken mit Tomaten, € 7,90
N Marisoh frischem Basilikum und Mozzarella auf Tomatensof3e und pro Person
“ rahmigen Gratinkartoffel <<

Gerne servieren wir Ihnen auch eine vegetarische Pizza
oder eines unserer Nudelgerichte.

Anreise Parken

Die Zufahrt Gber die unmittel- Unmittelbar am ArcaVerde
bar am Tiergarten gelegene finden lhre Gdste und Mitar-
B 8 ermdglicht eine entspannte beiter ausreichend Parkmog-
Anreise, aullerdem sind wir kei- lichkeiten - selbstverstandlich
ne finf Minuten vom Straubin- kénnen auch Busse direkt am
ger Stadtplatz entfernt. Restaurant parken.
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